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MIDI
LUNDI 6
TOMATES A L'ECHALOTE
JAMBON BRAISE SAUCE CHARCUTIERE
CHOU-FLEUR ET POMMES DE TERRE AU GRATIN®
PYRENEES*
PECHE AU SIROP

MARDI 7

SALADE DE LENTILLES

OMELETTE AU FROMAGE*

/ CAROTTES FONDANTES

' ENTREMETS A LA VANILLE*

MERCREDI 8

BROCOLIS A LA VINAIGRETTE
ROTI DE BCEUF SAUCE POIVRE
'FRITES/ HARICOTS VERTS

ST NECTAIRE*

FRUIT DE SAISON

JEUDI 9

TABOULE

CUISSE DE POULET ROTIE

p. DE TERRE DOREES AU FOUR/ POELEE DE LEGUMES
TOMME BLANCHE™

YAOQOURT BRASSE”

'VENDREDI 10

' TARTINE AU FROMAGE*
PAELLA

VACHE QUIRIT*

FRUIT DE SAISON

Menu conselllé pour le repas d

Nos plats sort susceptibles de cortenti

sgence Pas-de

INSTITUT SAINT ELOL

BAPAUME

Semaine 6 au 10 avril 2020

~SALAD'BAR ET DESSERTS VARIES MID] ET SOIR”
JAMBON MIDIET SOIR

* Aide UE a destination des écoles
SOIR

ENTREE AU CHOIX

CORDON BLEU .
/ RATATOUILLE

DESSERT AU CHOIX
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ENTREE AU CHOIX i
TOMATE FARCIE CUISINEE PAR L'EQUIPE ¢k
1) AUX PETITS LEGUMES
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DESSERT AU CHOIX

ENTREE AU CHOIX
PASTA PARTY
DESSERT AU CHOIX

REPAS CHOISI PAR LES ELEVES

apté & la réglementation nutritionnelle (le GEMRCN)

ubstances ou ﬂéﬁué: pouvant entrainer des allergies ou intolérarnces.



