INSTITUT SAINT ELOI

BAPAUME

Semaine du 25 février au ler Mars 2019

"SALADBAR ET DESSERTS VARIES MIDI ET SOIR”
JAMBON MIDI ET SCIR

MIDI
LUNDI 25
SALADE D'AGRUMES
STEAK HACHE SAUCE BRUNE

OU OMELETTE AU FROMAGE*
TORSADES/ CAROTTES A LA CREME
MIMOLETTE*

FRAMBOISINE*

MARDI 26

SALADE PIEMONTAISE

AIGUILLETTES DE POULET BARBECUE
OU PCOISSON MEUNIERE

SEMOULE/ RATATOUILLE

BRIE*

FRUIT DE SAISON

MERCREDI 27

BETTERAVES AUX POMMES
SAUTE DE BEUF AU PAPRIKA

OU ROTI DE PORC AUX PRUNEAUX
FRITES/ PETITS POIS CAROTTES
ST PAULINY

TARTE AUX POMMES MAISON

JEUDI 28

QUICHE AU JAMBON*
BROCHETTE DE POISSON

OU ROGNONS A LA BORDELAISE

RIZA LA TOMATE/ EPINARDS A LA CREME

PYRENEES*
FRUIT DE SAISON

VENDREDI 1

CGEURS DE PALMIERS AU MAIS
PATES A LA CARBONARA*
EMMENTAL*

LIEGEOQIS AU CAFE*

* Aide UE a destination des écoles
SOIR

ENTREE AU CHOIX
CROQUE MONSIEUR*
BUFFET DE CRUDITES
FROMAGE*

DESSERT AU CHOIX

ENTREE AU CHOIX
HACHIS PARMENTIER*
BUFFET DE CRUDITES
FROMAGE*

DESSERT AU CHOIX

ENTREE AU CHOIX

GRATIN DE PATES AU POQULET ET
PETITS LEGUMES*

FROMAGE*

DESSERT AU CHOIX

ENTREE AU CHOIX
QUICHE AU FROMAGE*
BUFFET DE CRUDITES
FROMAGE*

DESSERT AU CHOIX

Menu conseillé pour le repas du midi, adapté & la réglementation nutritionnelle (le GEMRCN)

MNos plati sont susceptibles ce contenir des subilances ou dérids powrsant entrainer des alfergies ou Intolsrances.
Pour toute information, merd de vows rapprocher du gérant,



