INSTITUT SAINT ELOI

BAPAUME C;é‘*«\\

Semaine du 28 mai au ler Juin 2018

“SALADBAR ET DESSERTS VARIES MIDI ET SOIR~

MIDI SOIR
LUNDI 28 SALADE DE MAIS CORDON BLEU
AGNEAU PRINTANIER PATES AU FROMAGE/
OU CHIPOLATAS AUX HERBES CONCASSEE DE TOMATES
JARDINIERE DE LEGUMES FROMAGE

CAMEMBERT
POMME AU FOUR CARAMELISEE

MARDI 29 MACEDOINE DE LEGUMES BAGUETTE FLAMMEKUECHE
FILET MEUNIERE SALADE

OU TOMATE FARCIE FROMAGE

SEMOULE/ COURGETTE A LA TOMATE

RONDELE

FRUIT DE SAISON

MERCREDI 30 COLESLAW CERVELAS OBERNOIS
‘ SAUTE DE BCEUF AU PAPRIKA PUREE/ POELEE DE LEGUMES
OU EMINCE DE POULET FAGON KEBAB FROMAGE
FRITES/ HARICOTS VERTS
VACHE QUIRIT
MOUSSE AU CHOCOLAT

JEUDI 31 TOMATE AUX OLIVES SOIREE CHTI
\ N OMELETTE AU CHORIZO FROMAGE
N OU STEAK HACHE SAUCE BERCY

AN TORTIS/ PIPERADE

o BRIE o

7 SURPRISE AUX FRAISES @

VENDREDI 1 CONCOMBRE MIMOSA

Jambon Midi gt Soir
WATERZOI DE ES LEGUMES
i Ol DE POISSON ET S Taure les Jotirs
CHANTENEIGE
YAOURT AUX FRUITS

Menu conseillé pour le repas du midi, adapté & Ia réglementation nutritionnelle (le GEMRCN)

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés peuvant entrainer des aflergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.
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