INSTITUT SAINT ELOI

BAPAUME

| RESTAURATION f=

Semaine du 5 au 9 Février 2018

“SALAD'BAR ET DESSERTS VARIES MIDI ET SOIR"

MIDI SOIR

C(EURS DE PALMIERS A L'ECHALOTE PAUPIETTE DE B(EUF

ROTI DE BCEUF SAUCE MARCHAND DE VIN PATES AUX FROMAGES/ HARICOTS VERTS
OU BEIGNETS DE CALAMARS FROMAGE

FARFALLES/ POELEE DE LEGUMES

SAMOS

SALADE DE FRUITS FRAIS

CAROTTES RAPEES AU CITRON PIZZA MAISON
CASSOULET BUFFET DE CRUDITES
POMMES VAPEUR/HARICOTS CUISINES FROMAGE

BRIE
FLAN AU CHOCOLAT

SALADE DE CONCOMBRE AU THON BROCHETTE DE VOLAILLE
ESCALOPE DE PORC SAUCE BRUNE SEMOULE/ RATATOUILLE
OU SAUTE DE B(EUF TOLSTOI FROMAGE

FRITES/ ENDIVES EN SALADE

EMMENTAL

ABRICOTS AU SIROP

TERRINE DE LEGUMES HAMBURGER MAISON
CUISSE DE POULET ROTIE AU THYM FROMAGE

OU PAUPIETTE DE VEAU SAUCE ECHALOTE

DUO DE PUREE/PETITS POIS

VACHE QUIRIT

ANANAS

CELERI REMOULADE s 1
COLIN SAUCE CITRONNEE Jambon Midi et Soir
Tous fes Jours

OU SAUTE DE PORC AUX PRUNEAUX
RIZ/ EPINARDS A L'AIL

HOLLANDE

YAOURT AROMATISE

o US I Menu conseillé pour le repas du midi, adapté 3 la réglementation nutritionnelie (le GEMRCN)

=5 o: plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances,
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.

www . ani-restauration.com



