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INSTITUT SAINT ELOI

BAPAUME

Semaine du 9 au 13 Mai 2016

MIDI

MACEDOINE DE LEGUMES

ROTI DE BCEUF SAUCE POIVRE

OU RONDO DE POISSON A LA TOMATE

PENNES au fromage/ POELEE de poivrons & oignons
GOUDA

FRUIT DE SAISON

AVOCAT A LA VINAIGRETTE

HACHIS PARMENTIER

OU ESCALOPE DE DINDE SAUCE NORMANDE
PUREE/ HARICOTS VERTS

ST PAULIN

FROMAGE BLANC SUCRE

BETTERAVES ROUGES
CASSOULET

POMMES VAPEUR
VACHE QUIRIT®

ENTREMETS A LA VANILLE

PECHE AU THON

STEAK HACHE SAUCE ECHALOTE
OU PALETTE A LA DIABLE

FRITES/ TOMATE A LA PROVENCALE
MIMOLETTE

FRUIT DE SAISON

DUO DE CRUDITES

AILE DE RAIE AUX CAPRES

OU ROTI DE PORC SAUCE DIJONNAISE
RIZ PILAF/ CHOUX DE BRUXELLES
KIRI®

YAOURT SUCRE

SOIR

ENTREES VARIEES

ESCALOPE VIENNOISE sauce napolitaine

RIZ/ CAROTTES BRAISEES
FROMAGE
DESSERTS VARIES

ENTREES VARIEES
KEBAB

FRITES

FROMAGE
DESSERTS VARIES

ENTREES VARIEES
SAUTE DE POULET
GRATIN DE PATES
FROMAGE

DESSERTS VARIES

ENTREES VARIEES
LASAGNES
SALADE
FROMAGE
DESSERTS VARIES

Jambon Midi gt Soir
Tous les Jours

conseillé pour le repas du midi, adapté a la nouvelle réglementation nutritionnelle (le GEMRCN)

sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.

LES FRUITS ET LEGUME:
ON EN A BESOM YOUS LES JOURS

www.api-restauration.com




