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BAPAUME

Semaine du 22 au 28 Octobre 2012

N
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CONCOMBRE BULGRRE

SAUTE DE BCEUF STROGONOFF
ROTI DE DINDE AUX PRUNEAUX

PDT au beurre/ POELEE DE LEGUMES
VACHE QUI RITY MOUSSE AU CHOCOLAT

CeUF FRACI AU THON

MIGNONIN DE VEAU A L'EMMENTAL

COLIN SAUCE ESTRAGON
EPINARDS CREMES/ RIZ
GOUDA/ FRUIT DE SRISON

CHOU BLANC A L'ANANAS

ROTIDE PORC SAUCE BRUNE

OMELETTE AUX HERBES

PUREE/ TOMATE A LA PROVENCALE
HIRl FROMAGE BLANC AUX FRUITS ROUGES

CCeUR D'ARTICHAUT VINAIGRETTE

PATES A LA BOLOGNAISE

ESCALOPE VIENNOISE sauce napolitaine
POTATOES/ TIAN DE COURGETTES
ST PRULINY SRLADE ACAPULCO

SALADE COCHTAIL

BROCHETTE DE POISSON A LA DIEPPOISE
ECHINE DE PORC A LA PROVENCALE

SEMOULE/ RATATOUILLE
MIMOLETTE/ FAR BAETON
/
)

Le Pruneaux

pon Midi gt doir Tous les joﬂ'
‘&

SOIR

OMELETTE AU FROMAGE
PATES/ HARICOTS VERTS

FICELLE PICARDE
SALADE

SAUTE DE VOLAILLE
CHOU-FLEUR AU GRATIN

RAVIOLIS GRATINES
SALADE

Le GEMRCN est réspecté pour les repas du déjeuner.

LES FRUITS ET LEGUME:
ONEN A BESOIN TOUS LES JOURS

www.dpi-restauration.com




